DECRETO N° 2.006, DE 20 DE AGOSTO DE 2018.

DispOe sobre a Inspecédo Sanitaria e
Industrial dos Produtos de Origem
Animal.

O PREFEITO MUNICIPAL DE PINHAL GRANDE , Estado do Rio
Grande do Sul, no uso de suas atribuicdes legaishgusdo conferidas pela Lei Organica
do Municipio e considerando a edicédo da Lei Mumici® 2.373/2017,

DECRETA:

Art. 1° O presente Regulamento institui as normas queamgem todo o
territério do Municipio de Pinhal Grande, a inspegéustrial e sanitaria para produtos
de origem animal, destinados a preservar a inodajda identidade, a qualidade e a
integridade dos produtos e a saude do consumidor.

Art. 2° Ficam suijeitos a inspecéo e fiscalizacdo previstate Regulamento,
0s animais destinados ao abate, a carne e seuadtesj 0 pescado e seus derivados, 0s
ovos e seus derivados, o leite e seus derivadegpmdutos das abelhas e seus derivados.

Paragrafo unico. A inspecdo e a fiscalizacdo asgueefere o caput deste
artigo abrangem, sob o ponto de vista industrsaretario, a inspecéo ante e post mortem
dos animais, a recepc¢do, manipulacédo, beneficimmerdustrializacdo, fracionamento,
conservacdo embalagem, rotulagem, armazenamemediedio e transito de quaisquer
matérias - primas e produtos de origem animal.

Art. 3° A inspecgdo e fiscalizacdo a que se refere o amig@rior sdo
privativas do Servico de Inspecdo Municipal (SINHculado a Secretaria Municipal da
Agricultura, Industria e Comércio de Pinhal Gransempre que se tratar de produtos
destinados ao comércio municipal.

§ 1° A fiscalizacdo sanitaria refere-se ao controlgt&da dos produtos de
origem animal apos a etapa de elaboracédo, compdeena armazenagem, no transporte,
na distribuicdo, e na comercializagdo até o consfimab e serd de responsabilidade da
Vigilancia Sanitaria Municipal, incluidos restaues) padarias, pizzarias, bares e
similares, em conformidade ao estabelecido na Laiidpal n° 2.174 de 05/03/2014.

§ 2 A inspecdo e a fiscalizacdo sanitaria serdo debddas em sintonia,
evitando-se superposicoes, paralelismos e duptieida inspecao e fiscalizacdo sanitaria
entre os 0rgaos responsaveis pelos servicos.



Art. 4° As acGes do SIM contemplam as seguintes atribsice

| — Coordenar e executar as atividades de insped¢&calizacdo industrial e
sanitaria dos estabelecimentos registrados, datufm® de origem animal, comestiveis
ou nao e seus derivados;

Il — Verificar a aplicacdo dos preceitos de benaesnimal e executar as
atividades de inspecamte e post mortete animais de abate;

[l — Manter disponiveis registros nosograficosstéaisticas de producao e
comercializacao de produtos de origem animal;

IV — Elaborar as normas complementares para a edecdas acles de
inspecao, fiscalizacdo, registro e habilitacdo ekiabelecimentos de produtos de origem
animal;

V — Coordenar e executar os programas de analaasratoriais para
monitoramento e verificacdo da identidade, quakdadinocuidade dos produtos de
origem animal;

VI — Elaborar e executar programas de combate wddéranos produtos de
origem

VIl — Elaborar programas e planos complementaresac@®s de inspecao
efiscalizacao.

Art. 5° O presente Regulamento e demais atos complemgaeevenham a
ser expedidos devem ser executados em todo ternibdmicipal.

Art. 6° A inspecdo municipal serad instalada em caratemaeente ou
periodico.

§ 1° A inspecdo deve ser executada obrigatoriament®rdea permanente
nos estabelecimentos de carnes e derivados quenaloat abatem e industrializem as
diferentes espécies de animais, e outros quega juécessario a juizo do SIM.

§ 2 Nos demais estabelecimentos que constam nestéaRemuo a inspecdo
sera executada de forma periddica, a juizo do SIM.

§ 3 Nos estabelecimentos que ndo realizem abate,senua do médico
veterinario se dara em carater perioddico, de acoodoa categoria do produto, o volume
de producéo, horario de funcionamento e a avalidgagsco para a saude publica.

§ £ A periodicidade minima a que se refere § @8ste artigo sera de 15
(quinze) dias nos empreendimentos das categoriasiomadas nos incisos Il (ovos e
derivados) e V (produtos das abelhas e derivadnajtdjo 10 deste decreto.

§ 5° A periodicidade minima a que se refere § 8ste artigo sera de 07
(sete) dias nos empreendimentos das categoriasianadas nos incisos | (carnes e
derivados, exceto matadouros), Il (pescado e diws)ae IV (leite e derivado) do artigo
10 deste decreto.

Art. 7° Entende- se por estabelecimento de produtos demoranimal, para
efeito deste Regulamento, qualquer instalacdo @al loos quais sdo abatidos ou
industrializados animais, bem como onde sao reospidnanipulados, elaborados,
transformados, preparados, conservados, armazendeépssitados, acondicionados,
embalados e rotulados com finalidade industrialcomercial, todos os produtos de
origem animal, seus subprodutos e derivados.
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Art. 8° A inspecéo industrial e sanitaria de produtosrebeem animal, a cargo
do SIM, abrange:

| — a higiene geral dos estabelecimentos regisstado

Il - a captacdo, canalizacdo, depoésito, tratamendstribuicdo de agua de
abastecimento, bem como a captacdo, distribuickat@mento das aguas residuais e
dejetos;

[l - o funcionamento dos estabelecimentos;

IV- 0 examée‘ante” e “post-mortem”dos animais;

V - as fases de recebimento, elaboracdo, manipulagéeparo,
acondicionamento, conservacao, transporte e depdsitodos os produtos e subprodutos
de origem animal e suas matérias-primas, adiciecmadado de vegetais;

VI - a verificacdo da embalagem e rotulagem doslytas e subprodutos
destinados a venda;

VIl - a classificacdo de produtos e subprodutosaderdo com os tipos e
padrdes previstos em normas especificas;

VIIl — os resultados dos exames microbiolégicostdpatoldgicos, fisico-
guimicos e toxicologicos ou sensoriais das matgnimsas e produtos, quando for o caso;

IX - os produtos e subprodutos existentes nos rdescde consumo, para
efeito de verificacdo do cumprimento das medidasabetecidas no presente
Regulamento;

X - 0s meios de transporte de animais vivos e posdderivados e suas
matérias-primas, destinados a alimentacdo humasm, domo o bem estar-animal no
carregamento antes e durante o transporte, nareage e no abate.

Art. 9° A concessdo de inspecdo pela Secretaria Munidiahgricultura,
Industria e Comércio isenta o estabelecimento dé&jgar outra fiscalizacdo industrial ou
sanitaria federal, estadual ou municipal para pasdde origem animal.

| — CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 10. Os estabelecimentos de produtos de oremal sdo classificados
em:

| — os de carne e derivados;

Il — os de pescado e derivados;

[l — os de ovos e derivados;

IV — os de leite e derivados;

V — os de produtos das abelhas e derivados.

Paragrafo Unico. A designacdo “estabelecimento”araje todas as
classificacbes de estabelecimentos de produtosigeno animal previstas no presente
Regulamento.

Art. 11. Os estabelecimentos de carnes e derivsd@mslassificados
em:
| — matadouros-frigorificos;
Il — fabricas de conservas de produtos carneos;
[ll — fabricas de produtos suinos;
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IV- matadouros de aves e pequenos animais;

§ 1° Entende-se por "matadouro-frigorifico” o estabefexito dotado de
instalacdes completas e equipamento adequado pabate, manipulacéo, elaboracéao,
preparo e conservacao das espécies de animaisasabdas formas, com aproveitamento
completo, racional e perfeito de subprodutos n&oestiveis, devendo possuir instalacdes
de frio industrial.

§ 2 Entende-se por "fabrica de conservas de produtoseas!’ o
estabelecimento que industrializa a carne de \asiadpécies de animais, sendo dotado
de instalacdes de frio industrial e aparelhagemuatia para o seu funcionamento.

§ 3 Entende-se por "fabrica de produtos suinos" o elgeimento que
dispbe de sala de matanca e demais dependéndiastrializa animais da espécie suina
e, em escala estritamente necessaria aos seuthdgbanimais de outras espécies,
dispondo de instalacbes de frio industrial e apaggm adequada para o0 seu
funcionamento.

§ 4 Entende-se por "matadouro de aves e pequenos ighinoa
estabelecimento dotado de instalagbes para o abatustrializacdo de aves, coelhos e
demais animais cuja exploracdo e consumo sejamitmiys) devendo dispor de frio
industrial e de instalacdes para o aproveitameatsuthprodutos ndo comestiveis, a juizo
do SIM.

Art. 12. A simples designagcao "produto”, “subpradut'mercadoria” ou
"género” significa, para efeito do presente Regalaoy que se trata de "produto ou
matéria- prima de origem animal".

Art. 13. Por "produtos carneos" entende-se as rmassaculares maturadas e
demais tecidos que as acompanham, incluindo ouanéase Ossea correspondente,
procedentes de animais abatidos sob inspecaonéeiari

§ 1° Quando destinada a elaboragdo de conservas em perafcarne"
(matéria-prima) deve se entender as massas mussuldespojadas de gorduras,
aponevroses, vasos, ganglios, tenddes e 0ssos.

§ 2 Consideram-se "mitdos" os 6rgdos e as visceraaniomis, usados na
alimentacdo humana (miolos, linguas, coracédo, éigads, rumem, reticulo), além dos
mocotos e rabada.

Art. 14. O animal abatido, formado das massas muscularesses,o
desprovido da cabeca, mocotés, cauda, couro, Om&@sceras toracicas e abdominais,
tecnicamente preparados, constitui a "carcaca”.

§ 1° Nos suinos a "carcaca" pode ou ndo incluir o caabeca e pés.

§ 2 A "carcaca" dividida ao longo da coluna verteloi@lorigem as "meias
carcacas" que, subdivididas por um corte entre doatelas, variavel segundo habitos
regionais, constituem os "quartos” anteriores antdiros e posteriores ou traseiros.

Art. 15. Os estabelecimentos de pescado e deris#oslassificados em:
| — Estabelecimento de abate e industrializacguoedeado;

Il — Entreposto de pescados;

[l — Fabricas de conservas de pescado;
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§ 1° Entende-se por estabelecimento de abate e iralirstgdo de pescado o
estabelecimento que possui dependéncias, instala@&guipamentos para a recepcao,
lavagem, insensibilizacdo, abate, processament@nsformacédo, preparacéo,
acondicionamento e frigorificacdo, com fluxo adetpua espécie de pescado a ser
abatida, dispondo de instalacbes para aproveitandenprodutos ndo comestiveis.

§ 22 Entende-se por "entreposto de pescado” o estainelem dotado de
dependéncias e instalacbes adequadas ao recehinmeatopulacdo, frigorificacao,
distribuicdo e comércio do pescado, dispondo ddpamento para aproveitamento
integral de subprodutos ndo comestiveis.

§ P Entende-se por “fabrica de conservas de pescadestabelecimento
dotado de dependéncias, instalacbes e equipameatgquados ao recebimento e
industrializacdo do pescado por qualquer forma, cmpnoveitamento integral de
subprodutos ndo comestiveis.

Art. 16.0s estabelecimentos de ovos e derivados sdo wadsi$ em:

| - granjas avicolas;

Il - entrepostos de ovos;

[l - fabricas de conservas de ovos.

§ 1° Entende-se por granjas avicolas, o estabelecindestmado a producéo,
ovoscopia, classificacdo, sanitizacdo, acondici@m) identificacéo e distribuicdo dos
ovos em natureza, oriundos de producao propria.

§ 2 Entende-se por "entreposto de ovos" o estabelatimdestinado ao
recebimento, ovoscopia, classificacdo, sanitizag@omndicionamento, identificacdo e
distribuicdo de ovos em natureza, oriundos de y@ranjas.

§ 3 Entende-se por “fabrica de conservas de ovos"tab@scimento
destinado ao recebimento e a industrializacdo ds.ov

Art. 17. Os estabelecimentos de leite e derivadoskssificados em:

| — fabricas de laticinios;

Il — entreposto de laticinios;

Il — micro usina de beneficiamento de leite e stdalizacdo de leite e
derivados;

§ 1° Entende- se por fabrica de laticinios o estabmlesio destinado a
recepcao de leite e derivados para o preparo deques produtos lacteos.

§ 2 Entende-se por entreposto de laticinios o esteibeato destinado ao
recebimento, maturacéo, classificacdo, fracionamentacondicionamento de produtos
lacteos excluido o leite em natureza.

§ 3 Entende-se por micro usina de beneficiamentoitiedeindustrializacdo
de leite e derivados o estabelecimento dotado gend€ncias e equipamentos que
satisfacam a presente norma, com a finalidade cebee, filtrar, beneficiar, envasar e
acondicionar higienicamente o leite destinado aimeinte ao consumo, bem como a
industrializacdo de quaisquer produtos lacteosratémite maximo de 500 litros por dia.

Art. 18. Estabelecimentos de produtos das abeldasiwados:
| - casa do mel;
Il - entrepostos de mel e cera de abelhas.
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§ 1° Entende-se por "casa do mel' o estabelecimentoinddst ao
beneficiamento, industrializacdo e classificacdonu# e seus derivados, oriundos de
producao propria.

§ 2® Entende-se por "entreposto de mel e cera de abalhestabelecimento
destinado ao recebimento, classificacdo e indliga@o do mel e seus derivados,
oriundos de varios estabelecimentos.

Il — APROVACAO E REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 19. Nenhum estabelecimento que faca coméraiaicipal de produtos
de origem animal podera funcionar, no ambito do iRipio, sem estar previamente
registrado no SIM, na forma deste Regulamento.

§ 1° O Titulo de Registro € o documento emitido pelsgeasavel pelo SIM
ao estabelecimento depois de cumpridas as exigénpiavistas no presente
Regulamento.

Art. 20. Os seguintes estabelecimentos devem gistnados:

I — matadouros-frigorificos, fabricas de consergis produtos carneos,
fabricas de produtos suinos, matadouros de aveguepos animais;

Il — estabelecimento de abate e industrializacagesrado, entreposto de
pescados, fabricas de conservas de pescados.

[l — granja avicola, entrepostos de ovos, fabri@sonservas de ovos.

IV- fabricas de laticinios, entreposto de laticg jiomicro usina de
beneficiamento de leite e industrializacao de lkeitkerivados;

V — casa do mel e entreposto do mel e cera deabelh

Art. 21. A existéncia de varejo na mesma area dasinia implicara no seu
registro no orgdo competente, independente do tregda industria no SIM e as
atividades e 0s acessos serdo totalmente indefdesdealerando- se a comunicagao
interna do varejo com a industria apenas por 6culo.

Art. 22. O estabelecimento deve ser registradacdeda com a sua atividade
industrial e, quando este possuir mais de umadatidd industrial, deve ser acrescentada
uma nova classificacéo a principal.

Art. 23. Para a solicitacdo da aprovacao do prajetestabelecimentos novos
€ obrigatorio a apresentacdo dos seguintes docam@umito ao Servico de Inspecao
Municipal:

| — requerimento simples dirigido ao Responsavie §éV;

Il — Documento da autoridade municipal e 6rgadoalels publica competente
gue nédo se opdem a instalacédo do estabelecimento;

Il — Croqui representativo de todas as instalagém#endo o layout dos
equipamentos;

IV — memorial descritivo simplificado das instalag@ equipamentos;

V — Termo de compromisso;
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§ 1° Apds aprovacdo do projeto o responsavel pelo @sEimento deve
solicitar ao SIM a vistoria para aprovacao do tesre

§ 22 As plantas ou projetos devem conter:

- Orientacao;

- Posicdo da construcdo em relacdo as vias pubécasinhamento dos
terrenos;

- Localizacdo das partes dos prédios vizinhos,togid®s sobre as divisas dos
terrenos;

- Perfil longitudinal e perfil transversal do terceem posicdo média, sempre
queeste ndo for de nivel,

§ 3 Os pequenos projetos, a juizo do SIM, que possudrea inferior a 60 m2
podem ser aceitos, para estudo, como simples Uigbqu desenhos;

§ 4 Para plantas acima de 60 m2, apresentar a RTgkmkairo responsavel
pelo projeto- CREA da regido;

§ 5 Outras exigéncias poderdo ser feitas, em face odalizacdo e
classificagcdo do complexo industrial.

Art. 24. A construcao dos estabelecimentos devdeauts® a outras exigéncias
gue estejam previstas em Coédigos de Obras Munsgidasde que néo colidam com as
exigéncias de ordem sanitaria ou industrial prasisto Presente Regulamento ou com
atos complementares expedidos pelo SIM.

Art. 25. Quaisquer outros detalhes serdo previstosada caso, por ocasido
do exame dos projetos de construcdo, ampliacaefouma de estabelecimentos ou em
instrucdes expedidas pelo SIM.

Art. 26. Aprovados terreno e projeto o SIM expedoficio circular
autorizando o inicio das obras.

Art. 27. Concluidas as obras e instalados os eméptos, sera requerido ao
SIM a vistoria prévia e autorizacdo ou ndo do mdws trabalhos.

Paragrafo Unico. Depois de deferido, compete ao i#thlar de imediato a
inspecédo no estabelecimento mediante conclusaoodegso de registro.

Art. 28. O processo de registro junto ao SIM, deseencaminhado, através
dos seguintes documentos para fins de arquivamento:

| - requerimento ao responsavel pelo SIM anexadacdpias do CNPJ/ CPF e
Inscricéo Estadual,

Il — plantas de situacao e localizacao;

[ll — plantas baixas de todos os prédios e paviognt

IV- Plantas de cortes e fachadas;

V — plantas hidrossanitarias com detalhes sobrededsgoto e abastecimento
deagua;

VI — licenciamento ambiental;

VIl — memorial descritivo econémico sanitario déedelecimento;

VIIl — alvara de localizacéao;

IX — contrato de responsabilidade técnica (RT);
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X — andlise fisico-quimica e microbiologica da agaabastecimento;

Xl — formularios de registro de rotulos dos produtdevidamente
preenchidos;

Paragrafo unico. Concluidos os procedimentos destregsera emitido o
Titulo de Registro no qual constara o nome da firloealizacdo do estabelecimento,
classificacéo além de outros elementos julgadosssécios.

§ 1° A renovacdo do Titulo de Registro sera realizadsmlmente mediante
apresentacdo de documento que comprove a reguaariia estabelecimento junto ao
orgao ambiental competente e outros, que o Setd¢nspecao julgar necessario.

§ 2 O encaminhamento dos pedidos de registro dos edstainentos de
produtos de origem animal, deve ser precedido sfgegéio prévia e aprovacao do local e
terreno.

Art.  29. Qualquer ampliacdo, remodelacdo ou cogdtru nos
estabelecimentos registrados, tanto de suas depgas&omo instalacdes, s6 podera ser
feita apOs aprovacao prévia dos projetos.

Paragrafo Unico. E de inteira responsabilidade gosprietarios as
construcdes dos estabelecimentos sujeitos a InspEgnicipal, cujos projetos nao
tenham sido previamente aprovados pelo SIM.

Art. 30. Nao sera registrado o estabelecimentoirdeki a producdo de
alimentos para consumo humano, quando situadoroasrpdades de outro que, por sua
natureza, possa influir na qualidade do produto.

Art. 31. O estabelecimento solicitante de aprovalg@oprojetos ndo pode dar
inicio as construcbes sem que as mesmas tenhampsig@mente aprovadas pelo
Servico de Inspecdo Municipal.

Paragrafo Unico. Nenhuma alteracdo podera ser gidzeno projeto
aprovado previamente, sem a devida consulta ao digg@lizador.

Art. 32. Para a instalacdo do Servi¢o de Inspecanidipal, além das demais
exigéncias fixadas neste Regulamento, o estabaedatindeve apresentar os Programas
de Boas Praticas de Fabricacdo — BPF, ou prograorasderados equivalentes pelo
SIM, para serem implementados no estabeleciment@fméncia.

Art. 33. Qualquer estabelecimento que interrompa fs@cionamento por
periodo superior a 6 (seis) meses, s6 podera igiros trabalhos mediante inspecao
prévia de todas as dependéncias, instalacbes paewemtos, respeitada a sazonalidade
das atividades industriais.

Paragrafo Unico. Serd cancelado o registro do ast@mento que
interromper seu funcionamento pelo prazo de 1 @m)

lIl - TRANSFERENCIA DE REGISTRO

Art. 34. Quando ocorrer mudanca de proprietarimiagtrador ou possuidor
em estabelecimentos registrados, 0os novos respmasieverao, de imediato, proceder as
devidas transferéncias no ambito do SIM.
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§ 1° No caso do comprador ou arrendatario se negar sngwer a
transferéncia, deve ser feita, pelo vendedor oadoG imediata comunicacdo escrita ao
SIM, esclarecendo os motivos da recusa.

§ 2 As firmas responsaveis por estabelecimentos radist durante as fases
do processamento da transacédo comercial, deveficaotos interessados na compra ou
arrendamento a situacdo em que se encontram, erdda@xigéncias deste regulamento.

§ 2 Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, contineponsavel pelas
irregularidades que se verifiquem no estabelecimentirma em nome da qual esteja ele
registrado.

§ 4 No caso do vendedor ou locador ter feito a conagdic a que se refere o
paragrafo 4, e o comprador ou locatario ndo apresentar, delatrprazo de no maximo
30 (trinta) dias, os documentos necessarios afér@mgia respectiva, sera cassado o
registro do estabelecimento, o qual se restab@eegmois de cumprida a exigéncia legal.

§ 5° Adquirido o estabelecimento, por compra ou arrevetdo dos imdveis
respectivos e realizada a transferéncia do regiatrmva firma esta obrigada a cumprir
todas as exigéncias formuladas ao anterior respehssem prejuizo de outras que
venham a ser determinadas.

Art. 35. O processo de transferéncia deve obedroegue lhe for aplicavel,
ao mesmo critério estabelecido para o registro.

IV — OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 36. Ficam os proprietarios de estabelecimenioseus representantes
legais obrigados a:

| - observar e fazer observar todas as exigénammwidas no presente
Regulamento;

Il - fornecer pessoal necessario e habilitado, lbsemo material adequado
julgado indispensavel aos trabalhos de inspecaolusive acondicionamento e
autenticidade de amostras para exames de laboratori

Il — Fornecer os dados estatisticos de interess&IM, na forma por ele
requerido, no maximo até o décimo dia de cada migsegjuente ao vencido e sempre que
for solicitado pelo Servico de Inspecéo;

IV - dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, numd, sobre a realizacao
de quaisquer trabalhos nos estabelecimentos sqiedis Municipal periddica e
permanente, mencionando sua natureza e hora deende provavel conclusao;

V - fornecer gratuitamente alimentacdo ao pessaahsgpecdo, quando o0s
horérios para as refeicdes ndao permitam que ogleesg as facam em suas residéncias;

VI - fornecer armarios, cadeiras, mesas, arquivoapas, livros e outro
material destinado a Inspecao Municipal, para seuenclusivo;

VII — manter locais apropriados para recebimergaada de matérias-primas
e produtos que necessitem de reinspecéo, bem caras@questro de carcacgas ou partes
de carcaca, matérias-primas e produtos suspeitos;

VIIl - fornecer material proprio, utensilios e stéwias adequadas para os
trabalhos de coleta e transporte de amostras phaaatorio, bem como para limpeza,
desinfeccao e esterilizacdo de instrumentos, dmerelu instalacdes;
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IX — fornecer substancias apropriadas para desw@or de produtos
condenados, quando nao haja instalacdes parat@sstrmacao imediata;

X — manter em dia o registro do recebimento de aisinmatérias-primas e
insumos, especificando procedéncia e qualidadeupws fabricados, saida e destino dos
mesmos, que devera estar disponivel para a comguéV a qualgquer momento;

XI — manter equipe regularmente treinada e habldifpara execucéo para as
atividades do estabelecimento;

Xl — garantir o livre acesso de servidores a todas instalacbes do
estabelecimento para a realizacdo dos trabalhassgecéo, fiscalizacdo, supervisao,
auditoria, colheita de amostras, verificacdo deudwmntos ou outros procedimentos de
inspecao previstos no presente Regulamento;

Xlll — realizar imediatamente o recolhimento do®dutos elaborados e
eventualmente expostos a venda quando for constagliio no controle do processo,
gue possa incorrer em risco a saude ou aos indsrdesconsumidor;

XIV - nos casos em que 0s técnicos da inspecaalisposerem de meio de
locomocéo para a execucdo dos trabalhos, a emgessaa viabilizar o transporte dos
mesmos;

Art. 37. Cancelado o registro ou interditado o lesliiecimento, os materiais
pertencentes ao governo Municipal, inclusive deuneat cientifica, os documentos,
certificados, lacres e carimbos oficiais serdolledos pelo Servico de Inspecéao;

Art. 38. No caso de cancelamento de registro dabelcimento, fica o
mesmo obrigado a inutilizar a rotulagem existemeestoque, sob supervisdo do Servico
de Inspecao Municipal,

Art. 39. O material fornecido pelas empresas constitui pétmio das
mesmas, ficando porém, a disposicdo e sob respbdadd do Inspetor Veterinario
Municipal;

Art. 40. Todos os estabelecimentos de leite e ddas e de produtos de
abelhas e derivados devem registrar diariamentegnamdas, saidas e estoques de
matérias-primas e produtos, especificando origamntidade, resultados da analise de
selecédo, controles do processo produtivo e destino.

§ 1° Em estabelecimentos de leite e derivados, quandmeckbimento de
matéria-prima a granel, devem ser arquivados, fpasale verificacdo do SIM, a etiqueta
- lacre e o boletim de analises.

§ 2 Os estabelecimentos de leite, produtos lacteae qrodutos das abelhas
gue recebem matérias-primas devem manter atualzadaastro desses produtores em
sistema de informacé&o adotado pelo Servico de ¢@spklunicipal.

Art. 41. Nos estabelecimentos que nado estiveremapiente adequados as
Normas Técnicas, no que se refere as instalacgemaenentos e utensilios, a Inspecao
Municipal, mediante vistorias prévias, determinagd adequacdo completa de
estabelecimento, através da apresentacdo, pordesten cronograma de execucao que
atenda aos itens solicitados no relatério da vest®rconste 0 prazo para a execu¢ao dos
referidos itens.
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Art. 42. Ao término das atividades no estabelectmesera instalado um
lacre de seguranca e/ou outro dispositivo qualgoegualquer local, ou locais de acesso
ao mesmo, tantos quantos necessarios, com o irdaitevitar atividades como abate,
desossa, entre outras, na auséncia da Inspecacipiinisempre que o SIM julgar
necessario.

Art. 43. A acdo de remocao do lacre e /ou dispagg) supramencionado(s)
sera executada Unica e exclusivamente, pela Inspbticipal, salvo quando da
autorizacdo da mesma.

V — FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 44. O estabelecimento devera ser instaladstada dos limites da via
publica, preferentemente a 5 m (cinco metros), emtnadas laterais que permitam a
movimentacédo e circulacdo de veiculos transporésdde matérias-primas e veiculos
transportadores de produtos, quando possivel ctradas independentes.

Paragrafo Unico. As dependéncias que por sua matpreduzam mau cheiro
devem estar localizadas de maneira que 0s vergdsmpinantes e a situacao topografica
do terreno ndo levem em direcéo ao estabelecinpeeioas ou emanacoes.

Art. 45. Os estabelecimentos de produtos de origeimal devem satisfazer
as seguintes condicdes basicas e comuns, respeitdgeculiaridades de ordem
tecnoldgica cabiveis:

| - Dispor de terreno com area suficiente para ttogdo das instalacoes
industriais e demais dependéncias, quando necssari

Il - As vias de acesso e areas que se encontratroddos limites do terreno
do estabelecimento deverdo ter uma superficie ctmpau pavimentada, apta para o
transito de veiculos, com meios que permitam alisyzeza e 0 escoamento adequado
das aguas;

Il - Todas as salas deverdo possuir iluminacdo eatilacdo naturais
adequadas em todas as dependéncias, respeitguesubaridades de ordem tecnologica
cabiveis;

IV - A iluminacéo artificial far-se-a por luz frizom dispositivo de protecao
contra estilhagcos ou queda sobre produtos, obsrve® um minimo de intensidade
luminosa de 300 lux nas areas de manipulacdo eOf@elux nas areas de inspecéao,
considerando-se os valores medidos ao nivel dassnedataformas ou locais de
execucao das operacoes;

V - Possuir pisos convenientemente impermeabiligadom material
adequado, devendo ser construidos de modo adaailihigienizacdo, a coleta das aguas
residuais e sua drenagem para a rede de esgoto;

VI — As paredes e separacdes deverdo ser revesitidaspermeabilizadas,
com material adequado, devendo ser construidasode mfacilitar a higienizagcdo, com
angulos entre paredes e pisos arredondados e idegesbm o mesmo material de
impermeabilizacéo;
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VIl - As paredes deverdo ser lisas, de cor claresistentes e
impermeabilizadas, como regra geral, até a altinanma de dois metros e quando forem
azulejadas devem ser rejuntadas com cimento ou amagsopriada, mantendo
espacamento minimo entre si.

VIIl - As portas de acesso de pessoal e de cirdolagterna deverédo ser do
tipo vai-vem ou com dispositivo para se manterecthddas, com largura minima de 1,20
m (um metro e vinte centimetros) de facil abertuta, modo a ficarem livres o0s
corredores e passagens.

IX - O material empregado na construcédo das poasra ser impermeavel,
resistente as higienizacdes e nao oxidavel,

X - As janelas deverdao ser de caixilhos ndo oxigawm parapeitos em
plano inclinado (chanfrados) e impermeabilizadasyi de 45°), providas de telas
milimétricas ndo oxidaveis a prova de insetos eokéweis, sendo dimensionadas de
modo a propiciarem suficiente iluminacao e venditagaturais;

XI - Possuir forro de material adequado em todadeggendéncias onde se
realizem trabalhos de recebimento, manipulacd@eapo de matérias-primas e produtos
comestiveis e nas dependéncias onde nao existeafeuperficie interna do telhado deve
ser construida de forma a evitar o acumulo de aigido desprendimento de particulas e
proporcionar perfeita vedacdo a entrada de pragas,sendo recomendavel o uso de
pintura no forro das dependéncias onde as carest@erem sendo manipuladas e que
ainda ndo receberam a protecdo de embalagem, exaaido houver a garantia de que a
tinta usada é atoxica e que nao existe a possildide sua escamacao.

XIl - O forro sera dispensado nos casos em quebarttoga for de estrutura
metalica, refrataria ao calor solar e proporcigmexfeita vedacdo a entrada de insetos,
passaros, etc., ou quando forem usadas telhaBltipoimento fixadas diretamente sobre
vigas de concreto armado.

XIll — N&o serdo aprovadas as vigas que forem ddeiranas areas de abate
e industrializacao;

XIV — Deve ser mantido um pé direito minimo a atde 2,70 metros desde
gue atentidas as condi¢des de iluminacao e conf@mimco compativeis com a natureza
do trabalho, sujeitando-se tal reducdo ao contlolé®rgdo competente em matéria de
seguranca e medicina do trabalho, sendo recomdnal@ieira de 3,00 metros nas areas
de producéo. No caso das salas de abate a altgatinder o disposto seguinte: quando
pendurado por um dos membros deve existir a distaménima de 0, 75 metros do
focinho do animal ao piso.

Paragrafo Unico. Recomenda-se a altura de péaluteit7, 00 metros para a
sala de abate de bovinos e 4,00 metros para desalsate de suinos.

XV - O piso deve ser construido de material impévet liso e
antiderrapante, resistente a choques, atritosqgeiedade acidos, com declive de 1,5 a 3%
(um e meio a trés por cento) em direcéo as casaledsa a perfeita drenagem.

XVI - Na construcdo dos pisos poderdo ser usaddsri@ia do tipo “gressit”,
“korodur”, ceramica industrial, cimento ou outrosteriais, desde que aprovados pela
Inspecao.

XVII - Nas camaras frigorificas, a inclinacdo dsgsera orientada no sentido
das antecamaras e destas para o exterior, naomsiimeo no local, instalacdes de ralos
coletores.
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XVIIl - Dispor de rede de esgoto adequada em toasdependéncias,
projetada e construida de forma a facilitar a higecdo e que apresente dispositivos e
equipamentos a fim de evitar o risco de contammagdustrial e ambiental;

XIX - A rede de esgotos em todas as dependéncias te dispositivos
adequados, que evite refluxo de odores e a entiadaedores e outros animais, ligados a
tubos coletores e este ao sistema geral de escttgrdetado de canalizacdo e instalacdes
para retencdo de gorduras, residuos e corpos rikesjabem como de dispositivos de
depuracéo artificial e dotados de caixas de ingpeca

XX - Os estabelecimentos que adotarem canaletpssao@om a finalidade de
facilitar o escoamento das aguas residuais, estdsrgio ser cobertas com grades ou
chapas metalicas perfuradas, ndo sendo permitalqugr outro material,

XXI - As canaletas devem medir 0,25 m (vinte e cinentimetros) de largura
e 0,10 (dez centimetros) de profundidade, tomaidae®s seus pontos mais rasos e terao
fundo concavo, com declive minima de 3% (trés pota@ em direcdo aos coletores;

XXII - Os esgotos de conducdo de residuos ndo dorees deverdo ser
lancados nos condutores principais atraves deapikesifoes;

XXIIl - A rede de esgoto sanitario, sempre indememd da rede de esgoto
industrial, também estara sujeita a aprovacéao taidade sanitaria competente.

XXIV — Em abatedouros a canaleta de sangria serétedda em alvenaria,
inteiramente impermeabilizada com reboco de cimeaisado ou outro material
adequado, ou coletado em recipientes adequadosapéim, a critério da inspecéao.

XXV - O sangue quando nao for terceirizado, serAdm) visto que jamais
podera ser lancado “in natura” nos efluentes dasimi.

XXVI - Nao sera permitido o retorno das aguas s&yj permitindo-se a
confluéncia da rede das aguas servidas dos préadeses para conducdo de outros
residuos ndo comestiveis, desde que comprovadartesteonexdes nao promovam
nenhum inconveniente tecnoldgico e higiénico senita

XXVII — Dispor de equipamentos e utensilios adeggsadde facil
higienizacéo, resistentes a corrosdo, nao toxicomee ndo permitam o acumulo de
residuos, sendo que a localizacdo dos equipameetasd atender a um bom fluxo
operacional evitando a contaminacédo cruzada.

XXVIII - dispor de dependéncias, instalacbes e pauentos para
manipulacédo de produtos ndo comestiveis, quando ¢aso, devidamente separados dos
produtos comestiveis, devendo os utensilios utitiggpara produtos ndo comestiveis ser
de uso exclusivo para esta finalidade;

XXIX - Devera existir barreira sanitaria completan €¢odos 0S acessos ao
interior da industria constituida de lavador deabotom escova, automético ou néo,
lavatorios de maos que nao utilizem o fechamentwuadae sabao liquido inodoro;

XXX - Dispor de rede de abastecimento de agua, iogtalacdes apropriadas
para armazenamento e distribuicdo, suficiente ptaader as necessidades do trabalho
industrial e as dependéncias sanitarias e, quasrdo €aso, dispor de instalacbes para
tratamento de agua;

XXXI — Dispor de rede diferenciada e identificadarg agua néo potavel,
guando esta for utilizada para combate de incéndefrsgeracao e outras aplicacdes que
nao oferecam risco de contaminacao aos alimentos;
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XXXII - Dispor de agua fria e, quando necessario afgia quente com
temperatura minima de 85°C, em quantidade sufecient todas as dependéncias de
manipulacéo e preparo;

XXXIII - A instalacdo de caldeira, quando necessaobedecera as normas
especificas quanto a sua localizacdo e sua segurang

XXXIV - Nas secoes onde sdo manipulados carnescaerds deverao dispor
de lavatorios de méos com torneiras acionadas al,geelho ou outro meio que néo
utilize o fechamento manual, providos de sabaadayunodoro.

XXXV - Possuir instalacéo de frio em niumero e &efcientes, segundo a
capacidade e a finalidade do estabelecimento;

XXXVI - Os equipamentos e utensilios, tais como asegalhas, carrinhos,
caixas, bandejas e outros continentes que recebadutps comestiveis, serdo de
superficie lisa, de facil higienizacdo e sem cardogulares de chapa de material
inoxidavel, permitindo-se o emprego de materiakttéd apropriado as finalidades, ou
ainda outro material que venha a ser aprovado pefteico de Inspecdo e, de um modo
geral, devem manter-se lisas as superficies dopagantos que estejam ou possam vir a
estar em contato com as carnes, incluindo soldadupantas.

XXXVII - Os carros e/ou bandejas para produtos odimestiveis poderao ser
construidos em chapa galvanizada e pintados deveronelha com a inscricdo “ndo
comestiveis”.

XXXVIII - Dispor, quando necessario, de sede paraspecdao Municipal,
gue a juizo do SIM, compreendera salas de trabaltypivos, vestiarios, banheiros e
instalacdes sanitarias;

Art. 46. Nao sera autorizado o funcionamento dabesecimento de produtos
de origem animal, sem que esteja completamenta@landst e equipado para a finalidade a
gue se destine.

Paragrafo unicoAs instalacbes e o0 equipamento de que tratam esge a
compreendem as dependéncias minimas, maquinariansilios diversos, em face da
classificacédo e capacidade de producao de cadzekstanento.

Art. 47. O estabelecimento podera trabalhar cons haium tipo de atividade
e produto e de diferentes cadeias produtivas, devegrara isso, prever 0s equipamentos
de acordo com a necessidade para tal e, no casemgesgar a mesma linha de
processamento, devera ser concluida uma atividadgpo de producédo para depois
iniciar a outra.

Paragrafo unico. O Servico de Inspecdo Municipaepoermitir a utilizacéo
dos equipamentos e instalacdes destinados a fedoicde produtos de origem animal,
para o preparo de produtos industrializados queswmncomposicéo principal, ndo haja
produtos de origem animal, mas estes produtos @gmir&o as normas previstas neste
Regulamento, devendo os mesmos seguir a legistegéinente.

Art. 48. Os estabelecimentos deverdo ainda atemmkerseguintes requisitos
em relacéo as instalacdes:
| - As dependéncias auxiliares, quando forem nécess poderdo ser
construidas em anexo ao prédio da industria, pagém acesso direto as areas de
processamento, industrializacéo e abate.
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Il — dispor de uma Unica unidade de sanitario/agstipara estabelecimento
agroindustrial rural de pequeno porte com até@thadores, acima de 8 trabalhadores o
sanitario e vestiario deverdo ser proporcionais@oero de pessoal, de acordo com a
legislacdo especifica, com acesso indireto a &epracessamento, com fluxo interno
adequado e independentes para as secdes onderspalats produtos comestiveis, de
acesso facil, respeitando-se as particularidadeadie secdo e em atendimento as BPF.

[l — Os sanitarios terdo sempre a sua saida lagatde maos com torneiras
gue néo utilizem o fechamento manual, providosatbéa liquido inodoro.

IV — Estabelecimentos agroindustriais rurais deupaq porte com até 8
trabalhadores, sdo dispensados de dispor de redgipipdendo ser utilizado a casa da
propriedade e acima disso, o refeitorio sera iadtatonvenientemente, de acordo com a
legislacdo especifica, proibindo-se que outrasriiecias ou areas dos estabelecimentos
sejam usadas para tal finalidade.

V — O sistema de lavagem de uniformes e outrasndetender aos principios
das boas praticas de higiene, seja em lavandeyiay terceirizada ou outra forma de
lavagem.

VI — CONDICOES DE HIGIENE

Art. 49. Os estabelecimentos sé@o responsaveis ggagarar que todas as
etapas de fabricacdo dos produtos de origem asigjein realizadas de forma higiénica,
a fim de obter produtos indcuos, que atendam adsdoes de qualidade, que nao
apresentem risco a saude, a seguranca e ao irtemsgmico do consumidor.

Paragrafo dnico. O controle dos processos de ##c deve ser
desenvolvido e aplicado pelo estabelecimento, d geae apresentar 0s registros
sistematizados auditaveis que comprovem o0 atentiimans requisitos higiénico-
sanitarios e tecnologicos estabelecidos no pressgalamento.

Art. 50. Todas as dependéncias, equipamentos e silibsn dos
estabelecimentos, inclusive reservatérios de adahriea e silos de reservatorio de gelo,
devem ser mantidos em condi¢cdes de higiene, atibeante e apos a elaboracdo dos
produtos.

§1° Durante os procedimentos de higienizacdo nenhuatéria—prima ou
produto deve permanecer nos locais onde esta sealiltada a operacado de limpeza,

§2 Os produtos utilizados na higienizacdo deverdo m@viamente
aprovados pelo 6érgdo competente;

Art. 51. Os equipamentos e utensilios devem sderigados de modo a
evitar a contaminacgao cruzada entre aqueles utilzao acondicionamento de produtos
comestiveis daqueles utilizados no acondicionangaiarodutos ndo comestiveis.

Art. 52. Os estabelecimentos devem ser mantidosslide pragas e vetores.

§1° O uso de substancias para o controle de pragas pérmitido nas
dependéncias ndo destinadas a manipulacdo ou tepiEsiprodutos comestiveis e
mediante conhecimento do Servico de Inspecao Malici
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§ 2 E proibida a permanéncia de cdes e gatos e desoatiimais nos
estabelecimentos.

Art. 53. Os funcionarios envolvidos de forma diretaindireta em todas as
etapas de producao ficam obrigados a cumprir patie higiene pessoal e operacional
gue preservem a inocuidade dos produtos.

Paragrafo unico. Os funcionarios que trabalham etores em que se
manipule material contaminado, ou que exista maswo de contaminacdo, devem
praticar habitos higiénicos com maior frequéncige circular em areas de menor risco
de contaminacao, de forma a evitar a contaminagéada.

Art. 54. A embalagem dos produtos de origem anideslera obedecer as
condi¢cbes de higiene necessarias a boa conserdacgamduto, sem colocar em risco a
saude do consumidor, obedecendo as normas estpudatlegislacdo pertinente.

Paragrafo Unico. Quando a granel, os produtos sefAostos ao consumo
acompanhados de folhetos ou cartazes de forma lirely contendo informacdes
previstas no caput deste artigo.

Art. 55. E proibida em toda a area industrial, &ipa de qualquer habito que
possa causar contaminagdes nos alimentos, tais comer, fumar, cuspir ou outras
praticas anti-higiénicas, bem como a guarda deealios, roupas, objetos e materiais
estranhos.

Paragrafo Unico. Deve ser prevista a separacaceds @u a definicdo de
fluxo de funcionarios dos diferentes setores naasade circulagcdo comuns, de forma a
evitar a contaminacéao cruzada.

Art. 56. Durante todas as etapas de elaboracaale desrecebimento da
matéria-prima até a expedicao, incluindo o transpa proibido utilizar utensilios que
pela sua forma ou composi¢cao possam comprometecaidade da matéria-prima ou do
produto, devendo os mesmos ser mantidos em perfedadicbes de higiene e que
impecam contaminacdes de qualquer natureza.

Art. 57. Serdo diariamente limpos e convenientemesdnitizados o0s
instrumentos de trabalho ou toda vez que o sedagaspecao achar necessario.

Paragrafo UnicoOs estabelecimentos devem ter estoque de desiefetan
aprovados, para uso nos trabalhos de higienizaz#@epkndéncias e equipamentos.

Art. 58. As camaras frias devem corresponder as ngorosas condicdes de
higiene, iluminacdo e ventilacdo; devendo ser Isenpadesinfetadas toda vez que a
inspecao julgar necessario, respeitadas suasipariitades, pelo emprego de substancias
previamente aprovadas pelo 6rgdo competente.

Art. 59. Os funcionarios que trabalham na indUstieaprodutos de origem
animal devem estar em boas condi¢cdes de saudeper dis atestado fornecido por
meédico do trabalho ou autoridade sanitaria ofid@limunicipio. A inspecdo de saude é
exigida sempre que a autoridade sanitaria do alatecchar necessario, para qualquer
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empregado do estabelecimento, seus dirigentes aprigtarios, mesmo que exercam,
esporadicamente, atividades nas dependéncias thalabeo.

§1° Nos atestados de saude de funcionarios envolndomanipulagéo de
produtos deve constar a declaracdo de que os messiae “aptos a manipular
alimentos”.

§2 O funcionario envolvido na manipulagdo de produbsve ser
imediatamente afastado do trabalho sempre que faumprovada a existéncia de
doencas que possam contaminar os produtos, comi@asoesua inocuidade.

§3® Nos casos de afastamento por questdes de safideianario sé podera
retornar as atividades depois de apresentar do¢andensaude que ateste sua aptidao a
manipular alimentos.

§ 4 O Atestado médico devera ser renovado anualmente.

Art. 60. Todo o pessoal que trabalha com produtmsestiveis, desde o
recebimento até a expedicdo, devera usar unifoctaess, em perfeito estado de higiene
e conservacgao, sendo: calca, jaleco, gorro, bonéuma e botas.

§1° Quando utilizados protetores impermeaveis, estesrédo ser de plastico
transparente ou branco, proibindo-se o uso dedarsamilares.

§2 O avental, bem como quaisquer outras pecas depessoal, serdo
guardados em local proprio, sendo proibida a eatrdd operarios nos sanitarios,
portando tais aventais.

Art. 61. Nos estabelecimentos de leite e derivaglabrigatdria a rigorosa
lavagem e sanitizacéo de vasilhames e dos veitralosportadores de matérias-primas e
produtos.

Art. 62. Nos estabelecimentos de produtos das abejhe recebem matéria-
prima em baldes ou tambores, é obrigatéria a rggorlavagem e sanitizacdo dos
vasilhames para sua devolucao.

Art. 63. E proibido fazer refeicbes nos locais orsgerealizem trabalhos
industriais, bem como depositar produtos, objetonagerial estranho a finalidade da
dependéncia ou ainda guardar roupas de qualqueenat

Art. 64. Todas as vezes que for necessario, a ¢asp&lunicipal deve
determinar a substituicdo, raspagem, pintura ermefoem pisos, paredes, tetos e
eguipamentos.

Art. 65. Os pisos e paredes de currais, bretesgueiiras e outras instalacdes
préprias para guarda, pouso e contencdo de anwnals ou deposito de residuos
industriais, devem ser lavados e desinfetadosadardzes quantas necessarias, com agua
de cal ou outro desinfetante apropriado autorizedo SIM.

Art. 66. As caixas de sedimentacdo de substanessiuais devem ser
frequentemente inspecionadas e convenientemerpadim
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Art. 67. Durante a fabricacdo, no embarque ou nos transparseprodutos
devem ser conservados ao abrigo de contaminacdpsattgier natureza.

Art. 68. Nao é permitido residir no corpo dos aulif§ onde sdo realizados
trabalhos industriais de produtos de origem animal.

Art. 69. Nas salas de matanca e em outras depeaadéacjuizo do SIM, é
obrigatdria a existéncia de agua quente para hiagiefio de facas, ganchos e outros
utensilios.

Art. 70. Nao é permitida a utilizacdo de qualquepaehdéncia do abatedouro
e/ou industria como residéncia.

Art. 71. Vedar a entrada de pessoas estranhasvitadés, salvo quando
devidamente uniformizadas e autorizadas pelo SIM.

VIl — INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL

Art. 72. A inspecao “ante” e “post-mortem” obedégero que couber, quanto
a sua forma e condicdes, as disposicOes a elavaslaprevistas pela Lei Federal n°
1.283, de 18 de dezembro de 1950, e alteracdewloe Regulamento de Inspecao
Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Ahiapaovado pelo Decreto Federal n°
30.691, de 29 de marco de 1952, e alteracdes.

VIII-CONSERVADORES, CORANTES, CONDIMENTOS E OUTROS

Art. 73. Conservadores, corantes, condimentos eo®udo substéncias
utilizadas na indastria de produtos de origem ahio@n a finalidade de conservacgao,
apresentacdo e auxilio no processamento, mantendgoo nutricional nos produtos
finais. Os mesmos deverdo ter o seu uso regulademar legislacdo e aprovado pela
SIM.

Art. 74. Entende-se por "sal" para uso na industnianal, o cloreto de sodio
obtido de jazidas, fontes naturais ou de agua do ma

Art. 75. Para emprego geral em produtos de origaima, o sal deve
preencher as seguintes especificagcdes:

| - teor em cloreto de sddio de no minimo 96,5%vémba e seis e meio por
cento); do sal;

Il - auséncias de substancias organicas e minesianhas a composicao
normal;

[l - insoluveis totais na dgua de no maximo d&®(8és décimos por cento);

IV - no maximo, 50° (cinquenta graus) de turbidez.
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Art. 76. Para o emprego na industria de laticimiasal deve ser refinado e
esterilizado, devendo preencher as seguintes &spedes:

| - teor minimo em cloreto de sodio de 98,5% (nt&em oito e meio por
cento); do sal;

Il - auséncias de substancias organicas e minestianhas a composicao
normal;

[l - insolaveis totais na dgua de no maximo 0,2k décimos por cento);

IV - no maximo 25° (vinte e cinco graus) de turkzide

Art. 77. Nos estabelecimentos de produtos de origeimal deve existir
depdsito apropriado para guarda e conservacgaoditoga.

Art. 78. E proibido o emprego de salmouras tungmgas, alcalinas, com
cheiro amoniacal, fermentadas ou inadequadas @bqugr outra razao.

Paragrafo tnico. E permitida a recuperacdo desém®sras, apos fervuras e
filtracdo, a juizo da Inspec&o Municipal.

Art. 79. A Inspecdo Municipal deve verificar, empagos regulares, a
gualidade do sal (cloreto de sédio), empregadainacticdo dos produtos.

Art. 80. Entende-se por "condimento” o produto goetenha substancias
aromaticas, sapidas, com ou sem valor aliment&itpregado com o fim de temperar
alimentos, dando-lhe melhor aroma e sabor.

Art. 81. Entende-se por "corante" a substanciaoguméere um melhor e mais
sugestivo aspecto aos produtos alimenticios, ddrefotonalidade mais atraente.

Art. 82.E permitido o emprego dos seguintes corantes eroentbs:
| - acafrdo (Croccus sativus, L);
Il - aipo (Apium graveolens e Celerigraveolens);
[l - alho (Alliun sativum);
IV - aneto (Anethum graveolens);
V - aniz (Pimpinela anizum, L);
VI - baunilha (Vanilia planifolia, Andrews);
VII - canela (Cinamonum ceylanicum, Breure);
VIII - cardomomo (Elleteria cardamomum);
IX - cebola (alium cepa);
X - cenoura (Dancus carota);
XI - coentro (Coriandrum sativum, L);
XIl - cominho (Cuminum cyminum);
XIll - cravo da india (caryophylus aromaticus, L);
XIV - curcuma (Curcuma longa, L);
XV - gengibre (Zinzber officinalis, Roscoe);
XVI - louro (Laurus nobilis, L);
XVII - macis (envoltorio da Myristica fragans, Maiit
XVIII - maiorana (Anethum graveolens);
XIX - manjerona (Origanum majorana, L);
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XX - mento (M. Viridis, rotundifolis e M. piperith);

XXI - mostarda: negra (Brassiva nigra, Koen), pafBaassiva juncea,
Hocker), branca (Sinapis alba, L);

XXII - noz-moscada (Myristica fragans, Maute) desfda completamente de
envoltorio;

XXIII - pimenta negra (Piper nigrum, L), branca @n® fruto, porém
descorticado), vermelha ou pimenta de Caiena (@apsibaccatum L), malagueta
(Capsiun pendulum, Velloso);

XXIV - pimentdo (Paprika capssicum annuum, L);

XXV - pimento ou pimenta da Jamaica ou pimenta esgl (Pimenta
officinalis, Linds);

XXVI - sélvia (Salvia officinalis, L);

XXVII - tomilho (Thymis vulgaris, L);

XXVIII - urucum (Bixa orellana).

Paragrafo unicoAlém desses corantes e condimentos pode ser pawnuti
emprego de outros, desde que aprovados pelo SIM.

Art. 83. E proibido o uso ou emprego de substargidgsicas conservadoras,
nocivas a saude do homem, nos produtos de origenakn

Art. 84. SO é permitido o uso de coalhos aprovgukle SIM, ficando os
laboratorios que os fabricam sujeitos a sua fisae#io, que abrangera a instalacdo, o
equipamento, a elaboracao e a rotulagem dos coalhos

Art. 85. Os nitratos e nitritos de sédio e de paitgausados na elaboracdo dos
produtos de origem animal ndo devem conter me&sadns, nem substancias toxicas, ou
nao permitidas neste Regulamento.

IX-EMBALAGEM E ROTULAGEM
A) EMBALAGEM

Art. 86. Entende-se por "embalagem” o involucrorecipiente destinado a
proteger, acomodar e preservar materiais destiragopedicdo, embarque, transporte e
armazenagem, classificando-se em primaria e seganda

§ 1° Entende-se por "embalagem primaria" o invélucre gstad em contato
com o produto, devendo este ser de material deweidraprovado pelo SIM.

§ 2 Entende-se por "embalagem secundaria” o invéluerorecipiente
utilizado para acondicionar produtos que tenham sidbalados primariamente.

Art. 87. Os produtos de origem animal destinadaéimentacdo humana so
podem ser acondicionados ou embalados em recipienteontinentes aprovados pelo
orgao de fiscalizacdo competente.

Paragrafo unico. Quando houver interesse comengalstrial ou sanitario, de
acordo com a natureza do produto, pode ser exmdealagem ou acondicionamento
estandardizado em formato, dimensao e peso.
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Art. 88. Recipientes anteriormente usados sO paslEmaproveitados para o
envasamento de produtos e matérias-primas utikzadaalimentacdo humana, quando
absolutamente integros, perfeitos e rigorosamegiertizados.

Paragrafo unico. Em hipotese alguma podem seraditis se, anteriormente,
tiverem sido empregados no acondicionamento deupyed matérias-primas de uso nao
comestivel.

B) ROTULAGEM
B.1) ROTULAGEM EM GERAL

Art. 89. Todos os produtos de origem animal, engegao comércio, devem
estar identificados por meio de rotulos registradggdicados sob as matérias-primas,
produtos, vasilhames ou continentes, quer quancktadiente destinados ao consumo
publico, quer quando se destinem a outros estalmaptos para beneficiamento.

Art. 90. As solicitagbes para aprovacao prévia dgistro, alteracdo e
cancelamento de produtos (rétulos e respectivosamais descritivos de fabricacdo e
manipulacédo) serdo encaminhadas nas vias regularesrdao SIM acompanhadas dos
seguintes documentos:

| - formuléario de peticdo de registro municipal @eodutos e rotulos
devidamente preenchido em 3 (trés) vias;

Il - croqui de rétulo, onde conste todos os dizeirescricoes e desenhos do
modelo definitivo em 3 (trés) vias.

Paragrafo uUnico. Quando se tratar de roétulos Hfagios, pintados e
gravados, sera apresentada a sua exata reprodugdapel. Sera permitida a reducéo do
mesmo, quando necessario, devendo ser menciorestala utilizada e, neste caso, sera
necessaria a autenticacao do veterinario respdns@@enspecao.

Art. 91. Para efeito do disposto no artigo antesigplicitacdo podera ser:

| - aprovacdo prévia, que constitui-se no examerdicacao do croqui dos
rétulos, da composicdo e do memorial descritivofal@icacdo do produto antes da
solicitacdo do registro. Esta aprovacao tem vaéidaa 180 (cento e oitenta) dias, sendo
gue vencido o prazo, e 0 seu registro ndo providdac este sera automaticamente
cancelado;

Il - registro, que constitui-se no exame e verg@ado rétulo definitivo, sua
composicao e seu memorial descritivo;

Il - alteracdo de rotulos, de composicdo e menwridescritivos de
fabricacdo de produtos aprovados ou registrados;

IV - cancelamento.

Art. 92. A solicitagdo de registro serd assinada tedas as vias pelo
representante legal da empresa, devendo ser emteednspecdo Municipal junto ao
estabelecimento, para parecer técnico e envioguagiM.

Paragrafo Unico. No caso de alteracdo que envgiemas o rotulo e/ou
memoriais descritivos de producéo, sera dispensagweenchimento do formuléario
guanto aos aspectos que nao serdo modificados.
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Art. 93. A numeracdo do registro dos produtos skndnecida pelo
estabelecimento solicitante, composta de numemeglstro do estabelecimento no SIM
seguido de numeracgdao crescente e sequencial ddigibs.

Art. 94. O sistema municipal de registro dispensanalise prévia dos
produtos, ficando os mesmos sujeito as analiseaii® de monitoria, a critério do SIM.

Art. 95. O produto cujos padrfes ainda nao estejafimidos na legislacéo
vigente somente sera registrado apés estudos Bspeciconsultas e publicacdes de
normas técnicas.

Art. 96. Entende-se por “rotulo” toda matéria dés@ ou grafica que
identifique o produto e o estabelecimento produtmipressa, litografada, pintada ou
gravada a fogo, por pressdo ou decalque, aplicadbsee a embalagem plastica, o
recipiente, o vasilhame, o envoltério, o cartucbhajoalquer outro tipo de embalagem do
alimento ou sobre o que acompanha o continente.

§ 1° Fica a critério do SIM permitir, para certos prmdii 0 emprego de rétulo
sob a forma de etiqueta ou uso exclusivo do caridebimspecao.

§ 2 Os embutidos ndo enlatados, para a venda a gemméh identificados
por meio de uma etiqueta apensa a cada amarrado.

§ 3 A juizo do SIM, no caso de produtos que, por simedsdo, n&o
comportem no roétulo todos os dizeres fixados nBsigulamento, deverdo estes constar
da embalagem coletiva.

§ 4 Os produtos de origem animal fracionados deversewar a rotulagem
sempre que possivel ou manter a identificacao @belecimento de origem.

Art. 97. Os estabelecimentos somente podem usdosé@m matérias-primas
de origem animal quando devidamente aprovadosignadps pelo SIM.

Art. 98. Devem constar no rétulo, obrigatoriameageseguintes indicacdes:

| - nome verdadeiro do produto em caracteres dedta¢ uniformes em corpo
e cor, sem intercalacédo de desenhos ou dizeres;

Il - nome da firma responsavel,

Il - nome da firma que tenha completado operagiEscondicionamento,
guanddfor o caso;

IV - carimbo oficial da Inspe¢do Municipal,

V - natureza do estabelecimento, de acordo corassificacao oficial prevista
neste Regulamento;

VI - localizacdo do estabelecimento, especificandmunicipio e o estado,
facultando-se declaracéao de rua e niumero;

VII - marca comercial do produto;

VIIl - data de producdo e respectivo prazo de wal bem como
Identificagdo dd.ote;

IX - indicacdo da quantidade, de acordo com as asiho INMETRO;
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X — forma de composicdo, assim como a informacé&oicimnal e outros
dizeresguando previsto neste Regulamento;

XI - a especificacao “Industria Brasileira”;

XIl - a indicacdo de aditivos utilizados, conformmeCodigo de Defesa do
Consumidor;

XIll - a expresséao “Colorido Artificialmente”, quda for o caso;

XIV - a expresséao “Aromatizado Artificialmente”, ajdo for o caso;

XV - impressa, a seguinte expressao: “Registro @mlB no SIM sob o N°;

XVI - a indicacdo da forma e temperatura de corssgEw;

consumidor”, no caso de o peso liquido néo esfaride;

XVII - os numeros da firma no Cadastro Nacional Blessoas Juridicas
(CNPJ), e/ou na Inscricdo Estadual (IE);

XIX - e outras expressdes determinadas por leegulamento.

Art. 99. O desenho do rétulo devera ser simplesme btefinido, desprovido
de detalhes desnecessarios que prejudiguem aaldeez informacgcdes ou induzam a
interpretacdo incorreta da real origem do produto.

§ 1° O fundo do rétulo ndo devera interferir na legilzsitle dos dizeres nele
contidos.

§ 2 Os dizeres impressos e os detalhes desenhadoslev&odo estar
dispostos de forma a prejudicar a visibilidade ifigutar sua leitura.

§ 3 E facultado o emprego de cores nos rétulos, restas as disposicdes
legaisvigentes.

Art. 100. A superficie do rétulo, onde sdo dispssts dizeres exigidos e
outros como figuras ou desenhos informativos, ceemnme 0 painel principal que é a
parte do rotulo que se apresenta visivel ao coropra@m condi¢cbes habituais de
exposicao a venda, observando-se as peculiaridedesda embalagem ou continente.

Art. 101. As declaracfes obrigatérias expressasataks dos alimentos nao
deverdo ficar encobertas por qualquer disposits@i®, impresso ou gravado. Caso o
continente seja coberto por envoltorio, este deveezer aquelas informacdes
obrigatorias ou o rotulo do continente devera aeitrhente legivel através do invélucro.

Art. 102. Em todos os roétulos que identifiguem pitod carneos,
obrigatoriamente constara a declaracdo completandéérias-primas e ingredientes, em
ordem decrescente de suas participacdes na fordwoutbzproduto cujo rotulo esta sendo
objeto de aprovacéao ou registro.

Art. 103. A data de fabricacéo e a respectiva adkg conforme a natureza do
continente ou envoltorio, sera impressa, gravad@atarada por meio de carimbo ou
outro processo, a juizo do SIM, detalhando dia, ené&so, podendo este ser representado
pelos dois ultimos algarismos.
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Art. 104. Nos roétulos podem figurar referéncia @npios obtidos em eventos
oficiais, desde que, devidamente confirmada suaessdo, bem como prémios de
estimulo e mencgdes honrosas conferidas pelo SIM.

Art. 105. E proibida qualquer denominacédo, decBoagalavra, desenho ou
inscricdo que transmita falsa impresséo, fornechcagdo errbnea de origem e de
gualidade dos produtos, podendo essa proibicdondestse, a juizo do SIM, as
denominacdes improprias.

§ 1° As marcas que infringirem o presente artigo, embegistradas, néo
poderdo, a juizo do SIM, ser usadas.

§ 2 Antes do registro de qualquer marca a ser usadeotnéagem de
produtos de origem animal, deve ser solicitadogaardo SIM, a fim de ser atendido o
disposto no presente artigo.

§ 3 As designacdes de paises, estados e localidademgesras que
indiguem origem, processos de preparacdo, apredentammercial ou classificacdo de
certos produtos fabricados no exterior, s6 podemusadas quando precedidas do

esclarecimento "tipo”, “estilo”, “marca”, “corte’ucequivalentes.

Art. 106. Um mesmo roétulo pode ser usado para posdudénticos,
fabricados em varios estabelecimentos da mesma,fidesde que sejam da mesma
gualidade, denominacgéo e marca.

Paragrafo Unico. Tais roétulos devem declarar, aboigamente, a
classificacéo e localizacdo de todos os estabedeton da firma, seguida dos niumeros de
registro, fazendo-se a identificacdo da origem pe=lombo da Inspecdo Municipal,
gravado ou impresso sobre o continente ou rotulo.

Art. 107. Os roétulos serdo impressos, litografadpayvados ou pintados,
respeitando, obrigatoriamente, a ortografia ofi@alo sistema legal de unidades e
medidas.

Art. 108. No caso de cassacdo de registro ou ateldechamento do
estabelecimento, fica a firma responsavel obrigadautilizar a rotulagem existente em
estoque, sob as vistas da Inspecdo Municipal, Bdgwara entregar todos os carimbos e
matrizes que tenha em seu poder.

Art. 109. Produtos com denominagcdo estrangeiraonrexidamente
generalizada no territério municipal, quando destos ao mercado interno, podem
manter a mesma denominacao no rétulo e logo abame parénteses, a designacao em
vernaculo.

Art. 110. No caso de certos produtos normalmenp®&®s ao consumo sem
qgualquer protecdo, além de seu envoltério propuccasca, a rotulagem sera feita por
meio de rotulo impresso em papel ou chapa litogefgue possa se manter presa ao
produto.
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B.2) ROTULAGEM EM PARTICULAR

Art. 111. O uso de matérias corantes artificiais,censervas de carne, obriga
a declaracao expressa no rotulo “Colorido Artifitiante”.

Art. 112. Os rétulos dos continentes de produtasdestinados a alimentacéo
humana devem conter, além do carimbo proprio dpelg@ Municipal, a declaracéo
"ndo comestivel", obrigatéria também nos contirenéefogo ou por gravacao, e em
gualquer dos casos, em caracteres bem destacados.

Art. 113. Os rotulos destinados a continentes dedyios proprios a
alimentacdo dos animais conterdo, além do caringbinsppecdo Municipal préprio, a
declaracao "alimentac&o para animais".

Art. 114. Os continentes empregados no transpastandtérias-primas e
produtos destinados a alimentacdo humana, queindcsndicionados ou transformados
em outros estabelecimentos, receberdo um rétusmaielo com o presente Regulamento
e 0 competente carimbo da Inspecdo Municipal.

Art. 115. Carcacas ou parte de carcacas destirredasmércio em natureza
recebem obrigatoriamente o carimbo da Inspecéao dihali

Paragrafo Unico. Para a carimbagem referida nestm,adevem ser usadas
substancias de formula devidamente aprovada pklo Sl

Art. 116. Os rotulos de banha, compostos, margarmaoutras gorduras
comestiveis de origem animal, simples ou misturadadas gorduras vegetais, serao
obrigatoriamente em fundo verde, proibindo-se neseemo fundo, dizeres, desenhos,
impressos ou litografados nas cores amarelo oueleongue possam mascara-lo ou
encobri- lo.

§ 1° Quando essas gorduras forem embaladas em papahieg@vel, similar
ou caixas de papeldo, o fundo pode ser da tonalidadnaterial envolvente, mas todos
os dizeres e desenhos serdo em cor verde, exagtd@ioskja qual for a embalagem, ao
emblema que caracteriza a marca.

§ 2 Os rétulos dos "compostos” devem indicar sua ceigfo qualitativa e
guantitativa.

Art. 117. Na rotulagem de carnes e derivados devekservar, ainda, o
seguinte:

| - a presenca de substancias que acentuam o shliga que conste no
rétulo a declaracdo: "contém substancias que esiima sabor”;

Il - as conservas que contenham carne e produtsetais terdo nos rétulos a
indicacao das respectivas percentagens.

Art. 118. Na rotulagem do leite em natureza seréendado também o
seguinte:
| - indicar na embalagem o tipo de leite, dia daa®a da saida ao consumo e
0 nome do estabelecimento de origem, com a respdotialidade;
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Il - indicar, em caracteres bem visiveis e unif@meedesignacdo da espécie
animal, quando néo for bovina, tais como: "leitecdera”, “leite de ovelha" e outros;

lll - respeitar nos fechos, capsulas ou tampascaes fixadas para 0s
diversos tipos de leite.

Art. 119. Na rotulagem de subprodutos industriampegados na
alimentacdo animal ou como fertilizantes organigodicar a composicao qualitativa e
guantitativa de cada um, com a percentagem do coemp® basico segundo a finalidade
indicada.

Art. 120. Na rotulagem do creme de mesa pode sayrigdo também "creme
de leite", seguindo-se de especificacbes que cembeicido, pasteurizado, esterilizado
ou “UHT”, além da indicac&o da percentagem de naat@rda.

Art. 121. O rotulo de manteiga deve, ainda, serésgo em fundo amarelo
ou vermelho e trazer a especificacdo "com sal"sam"sal", proibindo-se nesse fundo
dizeres, desenhos, impressos, ou litografias emaowbres que possam mascara-lo ou
encobri-lo.

Paragrafo unico. Quando a manteiga for envolvidapepel impermeavel,
similar ou caixa de papeldo, o fundo pode ser dalittade do material envolvente,
guando todos os dizeres e desenhos serdo nasacoaeslo ou vermelho, excecao feita,
seja qual for a embalagem, do emblema que carzeirnarca.

Art. 122. Na rotulagem de leites desidratadostedadiversos, devem, ainda,
ser observadas as seguintes exigéncias:

| - especificar a variedade a que pertencam, delacmm o teor de gordura,

a composicao base do produto, e quando for o aagmantidade de agua a ser adicionada
para reconstituicao;

Il - indicar, no "leite condensado”, a base de ttngdo e a natureza do
acUcarempregado;

[l - indicar, no "leite em pé modificado e no kittm pd modificado
acidificado”,preparados especialmente para alimentagéo infantipdificagédo efetivada
no leite, bem como seu uso, tal como: "leite enagdificado e adicionado de acucares”,
"leite em po6 para lactentes”, “parcialmente destataadicionados de agucares” e outros
gue couberem;

IV - indicar, nos "produtos lacteos fermentados'peacentagem de acido
lactico, e o teor alcodlico e espécie produtoréette empregado;

V - indicar, nas "farinhas lacteas", as misturas fguem feitas;

VI - indicar, nos "refrescos de leite”, o0 nome dathsia que houver sido
aprovado.

Art. 123. Na rotulagem de queijos deve ser obsergeskguinte:

| - tratando-se de queijo fundido, pode ser indicad tipo de queijo
empregadohavendo mistura de diferentes tipos, pode ser &eamples declaragéo de
"queijo pasteurizado” ou "queijo fundido”, conformeaso;

Il - deve trazer indicacdes sobre a percentagegoikira no extrato seco;
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Il - no queijo prato, quando em formato diferentt® padrédo, as
denominacbes de "Cobocd", "Lanche”, "Esférico”, "&ola" entre parénteses, logo
abaixo das palavras "Queijo Prato".

Art. 124. Tratando-se de pescado e seus derivagassir observado tambéem
0 seguinte:

| - as caixas ou outros continentes para pescadumleobrigatoriamente o
carimbo da Inspecdo Municipal gravado a fogo, o nome dadfie as condi¢cdes de
conservacgao do produto;

Il - os subprodutos ndo destinados a alimentac&maha devem consignar a
expressao "Nao comestivel".

Art. 125. Na rotulagem do mel de abelha, geleid eaeus derivados sera
observado mais o seguinte:

I - "mel centrifugado” ou "mel prensado”, conformeproduto tenha sido
submetido a qualquer dessas operacoes;

Il - "mel amargo”, quando procedente de flora dugetiansmite esse sabor;

Il - "mel de cozinha", quando for aquecido a terap&ra superior a 60°C
(sessenta graus centigrados);

IV- "mel de abelhas indigenas”, quando for dessaquténcia;

V - a classificacdo, segundo a tonalidade.

Paragrafo tnico. E permitido figurar no rétulo oreodo apicultor quando se
tratar de mel procedente exclusivamente do appmicele elaborado, mesmo que se trate
de produto vendido por entreposto.

Art. 126. Os coalhos devem indicar na rotulagem @ader coagulante, a
guantidade de acido bdrico, quando tiver sido flmte a data de validade.

X-CARIMBO DE INSPECAO E SEU USO

Art. 127. O numero de registro do estabelecimeato,iniciais “SIM” e,
conforme o caso, as palavras “INSPECIONADO” ou “R&PECIONADO”,
representam os elementos basicos do carimbo dackspMunicipal, cujo formato e
dimensdes séo fixados neste Regulamento.

§ 1° A sigla SIM traduz- se “Servico de Inspecdo Muypedi.

§ 2 O carimbo da Inspecdo Municipal representa a mafizaal usada
unicamente em estabelecimentos sujeitos a fiscalizala Secretaria Municipal da
Agricultura, e constitui o sinal de garantia de queroduto foi inspecionado pela
autoridade competente.

Art. 128. Os modelos de carimbos da Inspecao Mpalica serem usados nos
estabelecimentos fiscalizados pelo SIM obedeces@eguintes especificacdes:

| - MODELO 1:
a) forma: triangular com todos os lados iguais.

b) dimensdes: 6,5 cm de lado;
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c) dizeres: n° de registro do estabelecimento,embr@, embaixo as iniciais
SIM, no lado esquerdo a palavra “INSPECIONADOQO” |ado direito a palavra “PINHAL
GRANDE - RS”;

d) uso: para carcacas de bovinos, bubalinos, suoviisos e caprinos em
condicbes de consumo em natureza, aplicados extenta sobre as massas musculares
da regido do coxao (pernil), costela, lombo, pafetecarcaca). No caso de carcacas de
ovinos, caprinos e suinos que forem comercializatagas, pode-se utilizar somente o
carimbo no pernil e paleta.

Il — MODELO 2:

a) forma: triangular com todos os lados iguais.

b) dimensdes:4 cm de lado

c) dizeres: n° de registro do estabelecimento,emir@, embaixo as iniciais
SIM, no lado esquerdo a palavra “INSPECIONADOQO”, dadireito a palavra “Pinhal
Grande” e na base do triangulo a frase: “RegistraxdB6tulo do SIM sob o N°.”

d) uso: para rotulos, embalagens, selos, etiquetasmilares, individuais e
inviolaveis de carcacas de aves e de outros angeai®nsumo (e para uso em conservas
de carne utilizados na alimentacdo humana). Udiiga também para carimbar
embalagens de miudos.

Il — MODELO 3:

a) forma: triangular com todos os lados iguais;

b) dimensdes: 3,0 cm de lado;

c) dizeres: n° de registro do estabelecimento,embr@, embaixo as iniciais
SIM, no lado esquerdo a palavra “INSPECIONADOQO”, dadireito a palavra “Pinhal
Grande” e na base do triangulo a frase: “RegistraxdB6tulo do SIM sob o N°.”

d) uso: para rotulos (etiquetas, gravados, litegias ou impressos em
embalagens) de carnes em cortes menores (excetwved®, pescado, ovos, leite e
laticinios, mel, cera de abelha e outros.

XI- EXAMES DE LABORATORIO

Art. 129. Os produtos de origem animal prontos mamasumo, bem como
toda e qualquer substancia utilizada na sua eledoraestdo sujeitos a exames
tecnoldgicos, quimicos e microbioldgicos.

Art. 130. As técnicas de exame e a orientacdo analitice sexr&@stabelecidas
pela SIM.

Paragrafo unicoEssas técnicas serdo sempre atualizadas, aceitatsdibl
sugestdes fundamentadas de laboratorios oficigmudiculares para modifica-las.

Art. 131. O exame fisico-quimico compreende:
| - os caracteres municipais. Organolépticos;
Il - principios basicos ou composicao centesimal;
[l - indices fisicos e quimicos;
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IV - corantes, conservadores ou outros aditivos;

V - provas especiais de caracterizacao e verifecdeagualidade;

VI - andlise fisico-quimico da agua que abastecestabelecimentos sob
Inspecao.

Paragrafo unicoOs caracteres organolépticos, a composicao ceratiesios
indices fisico-quimicos seréo enquadrados nos padrdrmais, aprovados ou que venham
a ser aprovados pelo SIM.

Art. 132. A orientac&o analitica obedecera a seg@eriacao:

| - caracteres organolépticos;

Il - pesquisas de corantes e conservantes;

[l - determinacéo de fraudes, falsificacOes erattées;

IV - verificacdo dos minimos e maximos constansgetegislacdo e aprovados
pelo SIM, utilizando-se do conjunto de provas e elesnentos que constam das técnicas
analiticas que acompanham este Regulamento.

Paragrafo unico. A variacdo anormal de qualqueicéndiodo, refracéo,
saponificacdo e outros) sera convenientemente {gesigy para apuracdo das causas.

Art. 133. O exame microbioldgico deve verificar:

| - presenca de microrganismos, quando se trata@odservas submetidas a
esterilizacao;

Il - presenca de produtos do metabolismo bacterigumando necessario;

[l - contagem total de microrganismos sobre prodgute origem animal;

IV - pesquisa e/ou contagem da flora determinada;

V - pesquisa e/ou contagem de flora patogénica;

VI - exame bacteriolégico da agua que abastecestabalecimentos sob
Inspecadvunicipal;

VII - exame bacteriologico de matérias-primas edptos afins, empregados
naelaboragéo de produtos de origem animal.

Art. 134. Quando necessario, os laboratérios pagearrer a outras técnicas
de exame, além das adotadas oficialmente pelo Shédiante prévia aprovacao
especifica, mencionando-as, obrigatoriamente, egygectivos laudos.

XlI- REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 135. Os produtos de origem animal devem serspecionados tantas
vezes quantas necessarias, antes de serem expealid@sconsumo.

§ 1° Os produtos que nessa reinspecdo forem julgadpsdjmos para o
consumo, devem ser destinados ao aproveitamento sobprodutos industriais, depois
de retiradas as marcas oficiais e submetidos atlegagao, se for o caso.

§ 2 Quando ainda permitam o aproveitamento condiciomail
rebeneficiamento, a Inspecdo Municipal deve aworigue sejam submetidos aos
processos apropriados, reinspecionando-os antésedacao.
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Art. 136. Nenhum produto de origem animal pode &mtrada em
estabelecimentos sob Inspecdo Municipal, sem gjaectmramente identificado como
oriundo de outro estabelecimento também registradSIM, CISPOA ou no Servico de
Inspecédo Federal (SIF).

Art. 137. Na reinspecao da carne em natureza osecesda pelo frio, deve
ser condenada a que apresentar qualquer alteragidaga suspeitar de processo de
putrefacao.

§ 1° Sempre que necessario a Inspecdo Municipal vadficaPH sobre o
extrato aquoso da carne.

§ 2 Sem prejuizo da apreciacdo dos caracteres orgdicoE® de outras
provas, a Inspecdo adotard o PH entre 6,0 e 6ig €seeis e quatro décimos) para
considerar a carne ainda em condi¢cées de consumo.

Art. 138. E proibido o retorno ao estabelecimentoodigem dos produtos
gue, na reinspecado, sejam considerados impropoasoasumo, devendo-se promover
sua transformacao ou aproveitamento condicional.

Art. 139. Nos entrepostos, armazéns ou casas c@iser@nde se encontrem
depositados produtos de origem animal procedentestibelecimentos sob Inspecéo
Municipal, a reinspecao deve visar, especialmente

| - sempre que possivel conferir o certificado dridade que acompanha o
produto;

Il - identificar os rotulos e marcas oficiais da®gutos, bem como a data de
fabricacéo;

Il - verificar as condi¢cfes de integridade dos@torios e recipientes;

IV - verificar os caracteres organolépticos sobreauou mais amostras,
conforme o caso;

V - coletar amostras para exames quimicos e mii@iicos, sempre que
necessario.

§ 1° A amostra deve receber uma cinta envoltéria api@vpelo SIM
claramente preenchida pelo interessado e pelodnécdo que fez a coleta.

§ 2 Sempre que o interessado desejar, a amostra podeolstada em
triplicata, com os mesmos cuidados de identificaf@paragrafo anterior, representando
uma delas a contraprova, que permanecera em podertaetessado, lavrando-se um
termo de coleta em duas vias, uma das quais see@yea ao interessado.

§ 3 Tanto a amostra como a contraprova devem ser c#eaam envelopes
apropriados, aprovados pelo SIM e, a seguir, fexha&dlacrados, devendo os mesmos
serem rubricados pelo interessado e pelo funcienari

§ 4# Em todos os casos de reinspecdo as amostras pefwéncia para
exame.

§ 5° Quando o interessado divergir do resultado do exgude requerer,
dentro do prazo de 48 (quarenta e oito) horas,aisende contraprova, que devera ser
dirigida ao Responsavel pelo SIM.

§ 6 O exame da contraprova pode ser realizado em wgralaboratério
oficial.
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§ 7 Confirmada a condenacédo do produto ou partidaspetdo Municipal
determinara o aproveitamento condicional ou a foam@cdo em produto né&o
comestivel.

§ 8 As amostras para prova ou contra prova coletaglas3iM, para exame
de rotina ou analise pericial, em caso de negativas representardo 6nus de espécie
alguma para o estabelecimento.

Art. 140. A Inspecdo Municipal devera fiscalizarembarque de qualquer
produto de origem animal, bem como as condi¢coeériaas e as instalacdes dos meios
de transporte utilizados para tal finalidade.

Art. 141. A juizo do SIM, pode ser determinado tomeo ao estabelecimento
de origem dos produtos apreendidos no mercado g ou em transito, para efeito
de rebeneficiamento ou aproveitamento para finscoawestiveis.

§ 1° No caso do responsavel pela fabricacdo ou despichmduto recusar a
devolucéo, sera a mercadoria, apos a inutilizagd® Ipspecdo Municipal, aproveitada
para fins ndo comestiveis em estabelecimento dakadustalacdes apropriadas.

§ 2° A firma proprietaria ou arrendataria do estabebecito de origem deve
ser responsabilizada e punida, conforme constaesepte Regulamento, no caso de nao
comunicar a chegada de produto devolvido ao serdd&IM.

XIII-TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 142. Os produtos e matérias-primas de origammal procedentes de
estabelecimentos sob Inspecdo Municipal, satisfeid@ exigéncias do presente
Regulamento, tém livre curso no Municipio, poders#p expostos ao consumo, em
gualquer parte do mesmo.

Art. 143. As autoridades de Saude Publica, emwsugib de policiamento da
alimentacédo nos centros de consumo, devem comumigaalquer dependéncia do SIM
os resultados das analises fiscais que realizandasemesmas, resultar apreensédo ou
condenacao dos produtos, subprodutos e matériagsri

Art. 144. O transporte de produtos de origem anidelera ser feito em
veiculos apropriados tanto no que se refere aadggaroduto a ser transportado quanto a
sua perfeita conservacao.

§ 1° Os produtos referidos nacdput deste artigo, destinados ao consumo
humano, nédo poderédo ser transportados com produtogrcadorias de outra natureza.

§ 2 Para o transporte, tais produtos devem ser acondidos
higienicamente em recipientes adequados, independersua embalagem, individual ou
coletiva.

Art. 145. Os produtos néo destinados a aliment&agéiomana, como couros,
l&s, chifres, subprodutos industriais e outros,ceudentes de estabelecimentos nao
inspecionados pelo SIM, sé podem ter livre transa@gorocedentes de zonas onde nao
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grassem doencas contagiosas, atendidas, tambéras anedidas determinadas pelas
autoridades oficiais da Defesa Sanitaria Animal.

Art. 146. A autoridade competente devera apreepdastlutos e matérias-
primas de origem animal, quando houver fundada esiasple estarem adulterados,
falsificados ou impréprios para o consumo, uso omercializacdo, nos termos deste
Regulamento.

Art. 147. Os produtos ou matérias-primas de origemmal manifestamente
deteriorados ou alterados serdo apreendidos ézadts imediatamente.

Paragrafo unico. Quando a inutilizacdo nao pudeefstuada na ocasido da
apreensdo, a mercadoria sera transportada parh dqoeaa autoridade competente
designe, por pessoal de sua competéncia e por cntafrator. Neste caso seréo
lavrados, separadamente, o auto de apreenséacte @eanutilizacao.

Art. 148. A apreensdo e a inutilizacdo de prodwgomatérias-primas de
origem animal poderéo ser realizadas em qualgoal émde os mesmos se encontrem.
Paragrafo unico. Correrdo por conta dos detentotegsesponsaveis pela
mercadoria apreendida ou inutilizada as despesdspiEsito, transporte e desnaturacao.

Art. 149. No caso de produtos de origem animalaqiielos por infracdes as
normas de rotulagem e apresentacdo, desde queesargsendo o infrator primario,
apos lavrado o respectivo auto de infracdo, seraippga a correcédo da irregularidade, e
liberada a mercadoria, ndo sendo, neste casoadalgqualquer penalidade.

Paragrafo unico. No caso de reincidéncia ou dgutegidade ndo suscetivel
de correcéo, aplicar-se-a ao infrator a penalidatiével.

Art. 150. O auto de apreensdo e/ou inutilizacdog gera a base do
procedimento administrativo, devera ser lavrado &n{trés) vias, no minimo, pela
autoridade sanitaria ou seu agente, destinandog@n&ira via ao autuado, e devera
conter:

| - nome e endereco do infrator e das testemuskdsyuver;

Il - local, dia e hora da lavratura;

[l - ato ou fato constitutivo da infracéo;

IV - disposicéo legal ou regulamentar infringida;

V - assinatura da autoridade sanitaria autuante;

VI - assinatura do infrator ou de quem o represente

Art. 151. As omissdes ou incorrecdes na lavratarauto de apreensédo néo

acarretardo nulidade do mesmo, quando do processtacem elementos necessarios a
determinacao da infracédo e do infrator.
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XIV-INFRACOES E PENALIDADES

Art. 152. O municipio adota, para infracoes apwagta Inspecéo Sanitaria e
Industrial de Produtos de Origem Animal o artidoda Lei Federal N° 7.889, de 23 de
novembro de 1989.

XV-DISPOSICOES GERAIS E TRANSITORIAS

Art. 153. E proibido conceder Inspecdo Municipagsmo a titulo precério, a
gualquer estabelecimento que néo tenha sido prewignmnegistrado no SIM.

Paragrafo Unico. Excetuam-se desta proibicdo oabestimentos que
estejam com obras concluidas, os quais poderddoharcenquanto se processa a
ultimacé&o do registro, desde que isso seja formakrautorizado pelo SIM.

Art. 154. Nos estabelecimentos sob Inspecdo Mualicgp fabricacdo de
produtos n&do padronizados so sera permitida depgiseviamente aprovada a respectiva
formula pelo SIM.

Paragrafo unico. A aprovacdo de formulas e prosesin fabricacdo de
guaisquer produtos de origem animal, inclui os egteverem sendo fabricados antes de
entrar em vigor o presente Regulamento.

Art. 155. Entende-se por padrao e por formula, fiasadeste Regulamento:

| - matérias-primas, condimentos, corantes e quarsgutras substancias que
entrem na fabricacao;

Il - principios basicos ou composicao centesimal;

[l - tecnologia do produto.

Art. 156. O transporte de produtos de origem anid®le ser feito em
veiculos apropriados, construidos expressamendeesae fim.

§ 1° As empresas de transporte ficam obrigadas a defierpncia aos
embarques de animais e produtos de origem aniretihddos a alimentacdo humana.

§ 2 As empresas de transporte tomaréo as necessdnadgédncias para que,
logo apdés o desembarque dos produtos a que se kefparagrafo anterior, sejam 0s
veiculos convenientemente higienizados, antesaddeeem carga de retorno.

§ 3 Nenhuma empresa de transporte pode receber vasilhpara
acondicionamento de leite se ndo estiver convesmegrite higienizado.

§ 4# Nenhuma empresa de transporte pode permitir o rggmbale animais
vivos destinados ao abate, em namero superioracicigale normal do veiculo.

Art. 157. Em instrucbes especiais aprovadas pebM, Skerdo fixados e
padronizados os processos de analise para julgardergrodutos de origem animal e as
técnicas de laboratorio.

Art. 158. Sempre que possivel, a Secretaria Mualidila Agricultura deve
facilitar a seus técnicos a realizacdo de estagoscursos em laboratorios,
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estabelecimentos ou escolas nacionais ou estramgeirparticipacdo em Seminarios,
Foruns e Congressos relacionados com os objetegis ®egulamento.

Art. 159. Em instrucdes expedidas pelo SIM serfadis as atribuicbes de
seus servidores junto aos estabelecimentos indigstibem como seus deveres e
responsabilidades nos servigcos que lhes foremamntdi

Art. 160. O SIM promovera a mais estreita cooperacdm 0s 0Orgaos
congéneres federais e municipais, comunicandofseosorespectivos diretores ou chefes
de servico no sentido de conseguir o0 maximo deéefia nos trabalhos de inspecéo
industrial e sanitaria dos produtos de origem ahimdim de que desta colaboracéo
reciproca sejam beneficiadas a saude publicalstina e a economia estadual.

Art. 161. Fica o Responsavel pelo SIM autorizadoeditar os atos
complementares que se fizerem necessarios paragriotento deste Regulamento.

Art. 162. Os casos omissos ou as duvidas eventatdsargidas na execucao
do presente Regulamento, serédo dirimidas pelo Reapel pelo SIM.

Art. 163. Este Decreto entra em vigor na data depsiblicacéo.

Gabinete do Prefeito Municipal de Pinhal Grandeg@@gosto de 2018.

LUIZ ANTONIO BURIN
Prefeito Municipal

Registre-se e publique-se

ROGERIO LUIZ DELAMEA DALMOLIN
Secretario Municipal da Administracao
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